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JUEVES 10 DE FEBRERO VIERNES 11 DE FEBRERO

9:30 a 10:00. Entrega de documentacién. 10:00 a 10:45. “Proyecto Aquanostrum. Objetivos y

Resultados”.

10:00 a 10:30. Acto de inauguracién a cargo de:
Ana Leiva Diez, directora de la Fundacién Biodiversidad. Juan Antonio L6pez Jaime. Responsable en Acuicultura

Margarita Pérez Martin, Directora General de Pesca y d.el AUI.a del Mar y José Juan Nogales Estévez.
Agricultura de la Junta de Andalucta. Vicepresidente de zona de ASEMA y CtaquA. Director de

Miguel Esteban Martin Montero, Diputado del drea de g‘;SlFb(Aguaculture Sea Farmes) y planta de acuicultura de
Sostenibilidad de la Diputacién de Milaga. aobrena.

Antonia Claros Atencia, Alcaldesa de Torrox. José Pérez 10:45 a 11:15. Presentaci 6n de publicaciones:

Garcia, Teniente alcalde de Torrox ~ Nueva edicién de las Recetas Doradas de Andalucia.

10:30 a 11:15. Charla inaugural. (Organizacién de Productores Piscicultores: OPP 56).

Javier Remiro Preciado, Director de la Fundacién =~ Gufa de buenas pricticas para la Acuicultura Sostenible y
Observatorio Espafiol de Acuicultura (OESA). Ecoldgica (Aula del Mar. Milaga).

11:15 a 11:45 Pausa-café. RIS 2B Ll

11:45 a 12:30. “Diferenciacién del producto. Necesidad 11:45 a 12:30 . “Interacciones y colaboracién entre
de las Marcas, Identificaciones Geograficas y poblacién pesquera y acuicultura. El caso de Conil de

”»
Certificaciones de Calidad”. la Frontera”.

Francisco Padilla Magan. Biélogo. Director de DYDMAR
(Disefio y desarrollo de Proyectos Marinos).

Catalina Ruiz Perea. Jefa de Servicio de Comercializacién
y Transformacién Pesquera y Acuicola. Direccién General de
Pesca y Acuicultura. Consejerfa de Agricultura y Pesca. 12:30 a 13:30. Mesa Redonda.

12:30 a 13:15. “Acuicultura integrada y ecolégica”. “Asociacién: Red de acuicultura sostenible” Asociacién de
Empresas de Acuicultura Marina de Andalucia (ASEMA);
ederacién Andaluza de Empresarios de pescados de Mercas;
ociacién consumidores; Escuela Hostelerfa; Representante
ecto MediterraneON; Grupo de Desarrollo Pesquero
ilaga y Empresa Ptblica de Desarrollo Agrario y
eTO.

Salvador Cardenas, Jefe del Departamento de Produccig
del Centro IFAPA “El Torufio” y José Luis Muiioz, Con
de Direccién de la Sociedad Espafiola de Acuicultura (

14:00. Almuerzo.

16:00 a 16:45. “El I+D+i como auténtico motor de
desarrollo de la acuicultura andaluza”. 13:45 Acto de clausura.

Juan Manuel Garcia de Lomas. Gerente de la Filidacion

WA guilera Garcia, Consejera de Agricultura y Pesca.
CtaquA. Centro Tecnolégico de Acuicultura de Arlgalucia.

14:00. Degustacion de productos acuicolas andaluces.
16:45 a 17:30. “Sostenibilidad econémica en la Maridaje con vinos.
Acuicultura”.

Especialidades presentadas por varios restaurantes. Bodega
Antonio Ruiz Molina. Dr. en Ciencias Econémicas. Profesor invitada: Cortijo El Anchurén de Darro (Granada)'
titular de Organizacién de Empresas de la UMA. Director
Grupo de Investigacién y Recursos Naturales de la Junta de
Andalucia. Director para Espaiia del Centro Iberoamericano
de Estudios Estratégicos en Acuicultura y Pesca (CIEE).

Degustaciones de productos acuicolas, colaboran: ASEMA
(Asociacién de Empresas de Acuicultura Marina de Andalucta)
y (Organizacién de Productores Piscicultores: OPP 56).




